


Wrap saumon crème ou coppa 
Crevettes épicées et  daïkon
Mini  cui l lère mini  St  Jacques agrumes
Pic de crevettes ,  Fruits  secs et  bi l le  de mozza
Pain d ’épices et  sa sphère de foie gras et
chutney de f igues

1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €

1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €
1 .30 €

Pièces cocktail froides

Entrées froides

Desserts à partager

Bûche Litchi  Framboise 
Bûche Pral iné 
Buche Choco coeur Caramel  
Bûche Passion 

Ne pas jeter sur la voie publique

Fromages 
   3.50 €

Pièces cocktail chaudes
Gougère br iarde
Brioche aux escargots  
Quiche foie gras et  poire 
Feui l leté chèvre miel
Mini  muff in courgette 
Mini  br ioche périgourdine
Mini  madeleine pesto

Opéra de foie gras à  la  mangue 
Saumon gravlax ,  Bl inis  et  condiments (  sauce
miel  moutarde

10.00€
12 .90€

Entrées chaudes
Marmite de la  mer ,  sauce moussel ine 
Coqui l le  St  jacques ,  fondue de Poireaux
Tarte f ine de boudin noir  sur  son l i t  de
pommes 
Brioche périgourdine ( foie gras)  ,  jus  et  demi
poire aux airel les

14 .50€
14.50€
18,00€

Plats
Fondant de veau,  jus  de veau truffé
Cai l le  farçie au foie gras ,  sauce
périgourdine
Fi let  de boeuf  en croute,  sauce mori l les
Fi let  de dorade,  sauce safrané

14 .50€
14.50€

18.00€
13 .50€

Chaource Miel et Noix 

Bûche de 4 ( 18€) ,  6  (27€) ou 8 (36€) personnes

Tatin de légumes du solei l  
Ecrasé de pomme de terre fondant au
boursin
Flan de patate de douce
Poêlée gourmande (har icots ,  marrons et
légumes de saison)  

Accompagnement (2 au choix)

Mon traiteur pour Noël c'est
DEPREYTERE

13 .50€


