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LE GOUT DE VOS EVENEMENTS

Mon traiteur pour Noel c’est@epreytere 1

@ Rue des Montelievres 77250 Ecuelles
@ commercial@groupe-depreytere.fr

@ 01.64.45.80.60




Pieces cocktalil froides
1,30€ l'unite

Cuillere de crabe aux agrumes
Pain d'epices et
chutney de figues

sa sphere de foie gras et

Carpaccio de St Jacques sauce exotique
Roule saumon gravlax aux courgettes
Radis daikon crevettes

Pieces cocktall a chauffer
1.20€ "unité

Mini brioche perigourdine
Mini quiche au foie gras
Gougere briarde

Mini escargotine

-Ntrees Froides

Foie gras maison entier ,compotee de
figues (pour 6 personnes minimum)
Duo de tartare de saumon aux agrumes
Tatin de foie gras aux pommes

-ntrees a chauffer

Croustade de Riz de veau aux Morilles, brunoise de
legumes , jus de viande

11 €

11€

Tourte au confit de canard , oignon confit , poélee de
champignons, sauce aux airelles

Brioche péerigourdine sauce foie gras et compotee
pomme/poire aux airelles

9,50<

10€

Feuillete de petites St Jacques sauce thym citron et
sa fondue de poireaux

Brochette de gambas au chorizo , sauce vierge,
maraichere

12,50€
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Filet de lotte , sauce a l'orange
Filet de dorade, sauce chablisienne
Filet de bar, sauce thym et citron

Filets de caille roti au miel et aux epices , sauce sesame
(4)

Carré d'agneau , sauce au thym (3)

Fondant de veau confit , jus de veau truffée

Filet de boeuf braisé aux essences de Morilles

Accompagnement au choix (2 a choisir)

Ecrasé de pommes de terre coeur fondant
Gratin de patate douce
Gratin de pommes de terre parfume au foie gras

Fondue de poireaux
Tagliatelles de legumes
Puree de potimarron et concasse de chataignes

Fromage

\A A/
Brie de Meaux creme

mascarpone a la truffe
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3.50€

P

Dessert a partager
Blche de 4 (18€) 6 (27€) ou 8 (36€)personnes

La Merveilleuse ( mousse choco noir mousse choco
cactee, genoise choco,croustillant praline

Casse noisette ( chantilly praline, sabayon au caramel
dacquoise noisette

Caresse des iles ( mousse caraibes, cremeux ananas
mangue, biscuit cuillere , croustillant citron

Délice des fétes ( mousse framboise, cremeux choco
Ivoire et framboise, biscuit cuilléere et croustillant fruit
rouge '
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