BROCHURE
Livret Traiteur
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1,20 € Lo piece

MINI FEUILLETE CHEVRE
MINI BRIOCHE PERIGOURDINE
MINI SAUCISSE EN BRIOCHE
MINI CROISSANT AU JAMBON
MINI QUICHE LORRAINE
MINI QUICHE AUX POIREAUX
MINI QUICHE AU SAUMON
MINI PIZZA AUX LEGUMES
MINI CROQUE ANANAS

MINI PRUNEAUX AU BACON
MINI ABRICOT AU BACON
GOUGERE SAVOYARDE
GOUGERE BRIARDE

ACCRAS DE MORUE

BEIGNET DE CREVETTE

MINI SAMOUSSAS

MINI NEM

MINI ESCARGOTINE

1,90 € ln piéce
BROCHETTE VOLAILLE TANDOORI

BROCHETTE GAMBAS CITRON VERT
BROCHETTE SAUMON AUX EPICES

/s plos

PAIN SURPRISE (60 TOASTS)

PAIN SUEDOIS 60 TOASTS ASSOR
BRIOCHE RICHELIEU 30 TOASTS

/ OU AU FOIE GRAS

Au CRABE / ouU AU SAUMON FUME

1,30 € la pitee

CRAQUANT MOUSSE DE FOIE GRAS ET
SPECULOS

WRAPS SAUMON CIBOULETTE / WRAPS
JAMBON BOURSIN

ASSORTIMENT DE 6 CHOIX DE CANAPES FINS
SUR PAIN DE MIE

BLINIS SAUMON, CREME CIBOULETTE
MINI SANDWICH : CRUDITES/JAMBON
SALADE/ROSBIF

MINI NAVETTE LUNCH CREME POIVRONS
BROCHETTES : TOMATE MOZZARELLA/
JAMBON ANANAS/ RAISINS FROMAGE

1,70 € La piece

TARTARE DE THON

TARTARE DE SAUMON

CREVETTE EPICEE ET DAIKON

VERRINE CHAIRE DE CRABE AUX AGRUMES-
MINI CASSOLETTES SAINT JACQUES AGRUMES
MINI CUILLERES PERLES MARINES

SOUPE DE BETTERAVE ACIDULEE

BAGGELS SAUMON

25.00 €
42.00 €

28.00 €



p\/‘.’a"‘du 'Qm—\o(c/s

CHIFFONNADE DE ROSBIF 2 TRANCHES
& ROTI DE PORC FROID 1 TRANCHE 6.80 €
GIGOT D’AGNEAU AUX HERBES PROVENCALES 2
TRANCHES

& FILET DE VOLAILLE AU CURRY / OU LOUISIANE

1 PART 7.20 €
COTE DE BGEUF 1 TRANCHE

& JAMBON A 'OS RECONSTITUE 1 PART

(20 PERS. MIN) 9.80 €

MAGRET DE CANARD EN CHAUD FROID 1 PART
& ROTI DE PORC FROID 1 TRANCHE 9.50 €

ACCOMPAGNEES DE SAUCES AU CHOIX
MAYONNAISE, TARTARE/ BEARNAISE,
BARBECUE, MOUTARDE, SAUCE AUX FINES
HERBES, SAUCE AU CURRY

:’:nwaa’f/

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES 4 CHOIX

NNES) -
BRIE DE MEAUX AFFINE, CHEVRE F

SUR PLATEAU OSIER

PLATEAU DU
PERSONNES) SELON SAISON ET AFFINAG

RAIS, FOURME D’AMBERT,
472 .50 € LE PLAT

MAITRE FROMAGER BARTHELEM
E SUR
210.00 € LE PLATEAU D

éa@aa‘% (200 G PAR PERSONNE)

PRIX NET TTC 2.85 € PAR PERSONNE

SALADE COLESLAW / GRECQUE FETA / NICOISE
AU THON / PIEMONTAISE / STRASBOURGEOISE /
TABOULE/ SALADE CROZET

SALADE EXOTIQUE / PERLES MARINES AUX
EUFS DE SAUMON/

SALADE DE LENTILLES AUX LARDONS ET
SAUCISSE DE MORTEAU

SALADE THAT AU POULET, MANGUE, CREVETTES
/ MELI MELO TOMATES, COURGETTES, POIS
CHICHES, OIGNONS, LENTILLES VERTES,
LENTILLES CORAIL ROSES, MENTHE

SALADE WORLDOFF / SALADE FRAICHEUR,
OIGNON, TOMATE, PAMPLEMOUSSES, CREME
CITRONNE / SALADE DE PATES FRAICHES AUX
LEGUMES/ TABOULE TUTTI FRUTTI

SALADE ALSACIENNE (CHOU, JAMBON,
FROMAGE)

D’AUTRES CHOIX SUIVANT LES SAISONS

(MINIMUM 10 PERSO

COMTE, BEURRE
eau DE 10 PERSONNES

y 12 cHOIX (MINIMUM 30

PLATEAU OSIER NATUREL
£ 30 PERSONNES
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DARNE DE SAUMON, SAUCE AUX CINQ EPICES SUR SALADE COLESLAW

SAUMON EN BELLEVUE (ENTIER) SAUCE HOMARDINE ET GARNITURE (12 PERS)
COLIN NORVEGIEN SAUCE AUX FINES HERBES ET SA GARNITURE (12 PERS)
TARTARE DE DUO DE SAUMON AUX AGRUMES, JEUNES POUSSES

DEMI LANGOUSTE EN BELLEVUE ET SA GARNITURE

SAUMON GRAVLAX, POMME DE TERRE GRENAILLE ET ASPERGE VERTE,
CONDIMENT MIEL MOUTARDE

OPERA DE SAUMON ET SA GARNITURE
(EUF NORDIQUE AU SAUMON FUME SUR FOND ARTICHAUT, SAUCE A UANETH

CHARTREUSE DE PETONCLES SUR SA MOUSSE DE POIS ET GUACAMOLE
BOUQUET DE CREVETTES ET SA CREME LEGERE CIBOULETTE

L/r/s pdsens & chw&Lr

MARMITE DE LA MER, SAUCE CHABLIS, CROQUANT DE LEGUMES
(CABILLAUD, SAUMON, ROUGET, MOULES, CREVETTES)

NOIX DE LOTTE, A UARMORICAINE
DOS DE CABILLAUD, SAUCE BEURRE BLANC

BROCHETTE DE GAMBAS AU CHORIZO
SAUCE VIERGE ET SA MARAICHERE DE LEGUMES

CONSIGNE CASSOLETTE — 10,00 € PAR UNITE

8.80 €

10.80 €

9.90 €

11.50 €

30.50 €

12.90 €

9.80 €

9.50 €

10.50 €

11.80 €

12.50 €

12.50 €

12.50 €
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Entrees =

<

/e —andles Holes
PATE EN CROUTE FOIE GRAS, COMPOTEE D’OIGNONS
OPERA DE FOIE GRAS AUX POMMES CARAMELISEES
OPERA DE FOIE GRAS AU CHUTNEY DE MANGUE

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD (30 G)
CONFITURE DE FIGUES OU CONFITURE D’OIGNONS, BRIOCHE

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT (60 G)
CONFITURE DE FIGUES OU CONFITURE D’OIGNONS, BRIOCHE

L/c/s —ancles 2 cL\angw

TARTE BRIARDE (BRIE, CHAMPIGNONS)

TARTE SAVOYARDE AU REBLOCHON
TARTE BERRICHONNE AU CHEVRE FRAIS
QUICHE AU SAUMON, EPINARDS
QUICHE AUX POIREAUX ET LARDONS

PATE EN CROUTE AU FOIE GRAS, SAUCE PERIGUEUX

BRIOCHE PERIGOURDINE AU FOIE GRAS DE CANARD,
SAUCE AU JUS DE TRUFFES, DEMI POIRE AIRELLES

FEUILLETE DE FOIE GRAS DE CANARD SUR LIT DE POIRE,
SAUCE AU JUS DE TRUFFES, DEMI POIRE AIRELLES

TATIN DE FOIE GRAS DE CANARD POELE AUX FIGUES

MILLEFEUILLE DE FOIE GRAS POELE SUR LIT DE POIRE,
SAUCE PERIGUEUX, DEMI POIRE AUX AIRELLES

&,

6.80 €

7.90 €

7.90 €

15.50 €

9.50 €

4.50 €

4.50 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €

7.80 €

9.50 €

10.50 €

12.50 €

12,50 €



?&ﬁ— A T~ ACCOMPAGNEES DE LEGUMES ET FECULENTS

TARTIFLETTE SAVOYARDE AU REBLOCHON, CHARCUTERIE 10.50 €
POULET CHASSEUR AUX CHAMPIGNONS ET LARDONS 9.50 €
POULET BASQUAISE, RATATOUILLE DE LEGUMES 9.50 €

CoQ (CUISSE) AU VIN PINOT NOIR,

LARDONS, LEGUMES, POMME VAPEUR 10.50 €
LANGUE DE BCEUF, SAUCE PIQUANTE, PATES FRAICHES 10.80 €
BOURGUIGNON AU PINOT NOIR, LEGUMES, LARDONS, POMME VAPEUR 10.50 €
BLANQUETTE DE VEAU, RIZ AUX CHAMPIGNONS, PETITS LEGUMES 12.50 €

PETIT SALE AUX LENTILLES (SAUCISSE FUMEE TRAVERS DEMI SEL, PALETTE DEMI-SEL) 8.90 €
ROUGAILLE SAUCISSE
CHOUCROUTE MAISON GARNIE, POMME VAPEUR 10.50 €

CHOUCROUTE DE LA MER AUX TROIS POISSONS

SAUCE AU BEURRE BLANC, POMME VAPEUR 16.50 €
PAELLA VALENCIA AUX GAMBAS 14.50 €
CASSOULET TOULOUSAIN AU CONFIT DE CANARD 12.50 €
COUSCOUS ROYALE (BOULETTE, MERGUEZ, POULET) 16.90 €

CHILI CORNE CARNE (TRAVERS DE PORC CARAMELISE, POULET AUX EPICES
BEIGNET D’OIGNONS) 12.50 €

CONFIT DE JOUE DE PORC, SAUCE VIGNERONNE AUX ECHALOTES 11.50 €

CONFIT DE JOUE DE BCEUF, SAUCE MARCHAND DE VIN 13.50 €



AM s;-\_ar\o(c/s ACCOMPAGNEES DE LEGUMES ET FECULENTS

COLOMBO DE PORC A LANTILLAISE 9.50 €
SAUTE DE PORC PROVENGCALE A LA FARIGOULETTE
JAMBON A L'0S EN CROUTE SAUCE MADERE/SAUCE PORTO (20 PERSONNES) 14.50 €

FILET MIGNON DE PORC EN CROUTE (12 PERS.)

SAUCE A LA GRAINE DE MOUTARDE 12.50 €
CURRY D'AGNEAU, ANANAS 13.50 €
GIGOT D’AGNEAU VERT PRE, SAUCE AUX HERBES PROVENCALES (MIN, 10 PERS) 13.50 €
CARRE D’AGNEAU ROTI AUX HERBES, SAUCE ROMARIN 16.50 €

FILET DE BCGEUF EN CROUTE, SAUCE CHABLISIENNE, SAUCE AU POIVRE VERT

SAUCE AU BLEU, SAUCE AUX MORILLES 16.80 €
FILET MIGNON DE VEAU EN CUISSON LENTE, SAUCE AUX MORILLES 16.50 €
MEDAILLON DE VOLAILLE, SAUCE AUX MORILLES 11.50 €
CURRY DE VOLAILLE 10.50 €
SUPREME DE PINTADE ROTIE, SAUCE FOIE GRAS 12.90 €
SUPREME DE PINTADE FACON ROSSINI AU FOIE GRAS, SAUCE PERIGUEUX 16.50 €
CONFIT DE CUISSE DE CANARD AUX PLEUROTES 13.50 €
FILETS DE CAILLE, SAUCE AU SESAME 16.50 €
TOURNEDOS DE CANARD, SAUCE MIEL ET THYM / DIJONNAISE AU CASSIS 16.50 €

FONDANT DE VEAU CONFIT, SAUCE JUS DE VIANDE 14.50 €



Z/ma‘/"('lomz PARTS)

CRAQUANT AU CHOCOLAT
OPERA CHOCOLAT CAFE
MACARON FRAMBOISE VANILLE
DELICE POIRE CARAMEL
FRAISIER EN SAISON
FRAMBOISIER, CREME A LA PISTACHE OU
VANILLE DE MADAGASCAR OU MOUSSE
CHOCOLAT BLANC ET THE VERT
LE FRUITIER - EXOTIQUE
ABRICOTIER
LE NOUGATINE (BISCUIT CHOCOLAT,
CRAQUANT CHOCOLAT BLANC, CREME VANILLE,
NOUGAT)
LE ROYAL ORANGE (BISCUIT AUX BRISURES
D’ORANGE CONFITES, CRAQUANT NOIR,
MOUSSE LEGERE A L'ORANGE) ET SON COULIS
D’AGRUMES

35,00 € LE GATEAU

13:4;07-0’ C'C/z(10/12 PARTS)

DESSERT GLACE (10/12 PARTS)
- VACHERIN, TUILE, COULIS
PRALINE, FRUITS EXOTIQUES, FRAMBOISE,

- OMELETTE NORVEGIENNE, TUILE
VANILLE, RHUM- RAISINS
- NOUGAT GLACE, COULIS, TUILE
- GATEAU GLACE DES TLES, COULIS, TUILE

35.00 € LA PIECE DE 10/12 PARTS

%w (LA PART)

TARTE MULTI FRUITS 2.50 €
TARTE BOURDALOUE 2.60 €
TARTE CITRON MERINGUEE 2.60 €
TARTE TATIN 3.00 £
TARTE AUX FRAISES (EN SAISON) 3.90 €
TARTE AUX FRAMBOISES 3.90 £
CONE EN NOUGATINE

2 CHOUX PAR PERSONNE 4.50 €

4 CHOUX PAR PERSONNE 7,50 €

; )0\

ASSORTIMENTS DE PETITS FOURS ET MINI
TARTELETTES 6 CHOIX 1.20 € LA PIECE
MACARONS ASSORTIS 5 cHOIX  1.50 € LA PIECE
CANNELES DE BORDEAUX 1.20 € LA PIECE
ASSORTIMENT DE FINANCIERS 1.20 € LA PIECE
VERRINES : TIRAMISU, CRUMBLE
TARTARE D’ANANAS

TARTARE DE MANGUE

1.80 € LA PIECE
1.80 € LA PIECE

l%svf'&"‘mdww&

2.90 € LA PART
3.50 € LA

- PARIS BREST
- TARTELETTE CHOCOLAT/CARAMEL
PART
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Boissons

Nes Gelssens sefts

EAU MINERALE EVIAN 1.5L
EAU BADOIT 1L

CocAa coLA 1.5L

JUS D’ORANGE BOCAL 1L

/\)-—1 g

COTES DE THAU BLANC DOMAINE DE VILLEMARIN 75cCL
PicPouL DE PINET BLANC COTEAU LANGUEDOC 75 cL
BOURGOGNE BLANC CHARDONNAY 75cCL

COTES DE THAU ROUGE DOMAINE DE VILLEMARIN 75cCL
HAUTES COTES DE BEAUNE ROUGE 75cCL

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT 75cCL
CHAMPAGNE BRUT 75cCL

N"i -—yS'EiT-v\s (yor:y wﬂﬁ'w}

FORFAIT VAISSELLE EN DUR COMPRENANT NAPPAGE
ET SERVIETTE EN TISSE

FORFAIT VAISSELLE EN DUR ET SERVIETTE EN TISSE
SANS NAPPAGE

SERVICE / CUISINIER HORS CHARGE

1.70 €
1.90 €
2.40 €
3.20 €

7.00 €
8.00 €
12.50 €

7.00 €
12.50 €

14.00 €
28.00 €

6.50 € PAR PERSONNE

5.00 € PAR PERSONNE

180.00 € LA VACATION



POUR VOS COMMANDES
C’EST TOUT SIMPLE !

Par Téléphone
01 64 45 80 60

Par Mail

assistante@groupe-depreytere.fr

commercial@groupe-depreytere.fr

Indiquez le contenu de votre
commande, la date, ["horaire &

I'adresse de livraison

Délai de commande
Les commandes doivent étre
passées au plus tard 72h avant
12h00. Une gamme réduite vous

sera proposée, passé ce délai.

Modalités de reglement
Un reglement de 50% sera
demandé pour toute validation de

commande.

Conditions d’annulation
Toute annulation de commande
devra étre effectuée 48h00 avant
12h00. Dans le cas contraire, le
reglement de la facture compléte

vous sera demandé.

15

LIVRAISONS

Frais de livraison

En fonction du km pour une

commande de 150,00 € minimum

Entre Okm et 10km 30,00 €
Entre 11km et 20km 45,00 €
80,00 €

Entre 20km et 30km

Autres zones — Nous consulter

Tarifs valables du lundi au
vendredi de 9h00 a 18h00 et le
samedi de 09h00 a 13h00

Sur demande le dimanche

Horaires de livraison
Les horaires de livraison devront
€tre compris dans un créneaux
d’1h00, du lundi au vendredi de
9h00 a 18h00 et le samedi de
09h00 a 13h00

Sur demande le dimanche

ol llrition

Mieisn

epreytere

LE GOUT DE VOS EVENEMENTS
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